
Comune di Campogalliano
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SABATO 16 MAGGIO, ore 10

SAPORITI SOUVENIR
EXPO ANCHE A CAMPOGALLIANO:
LE ECCELLENZE DI CAMPOGALLIANO …IN VETRINA! 
Presso il bookshop del Museo della Bilancia inaugura la vetrinetta vendita delle 
ECCELLENZE DI CAMPOGALLIANO: 
Aceto Balsamico Tradizionale di Modena, conserve, marmellate, salsiccia gialla, 
soppressata di Carpi, Parmigiano Reggiano, lambrusco biologico e altri vini locali. 
Per l’occasione verrà offerta una degustazione di prodotti enogastronomici “made 
in Campogalliano”. 

SABATO 16 MAGGIO, ore 20,30 

MISURE, MATERIE E PRODOTTI 
DEL CASEIFICIO 
In occasione della Notte Europea dei Musei, visite guidate dedicate a un’eccellenza 
del territorio: il Parmigiano Reggiano.
Percorso alla scoperta delle bilance della latteria e del caseificio, corredato da notizie 
storiche, dettali curiosi e con possibilità di assaggi

DOMENICA 17 MAGGIO, ore 16,30 

LA BRAZADELA DA CAMPOGAIANO 
E GLI ANTICHI DOLCI MODENESI 
NELLE CRONACHE DI JACOPINO E TOMMASINO DE’ BIANCHI
Nell’ambito della rassegna Musei da Gustare, il Museo della Bilancia propone un 
INCONTRO CON DEGUSTAZIONE per riscoprire una specialità dolciaria del XV 
secolo: la brazadela diCampogalliano.
Presentano la ricetta e la ricostruzioni storico-culturale Paolo Reggiani, titolare 
del ristorante Laghi di Campogalliano, e Gabriele Ronzoni, cultore della tradizione 
culinaria modenese e produttore del lambrusco biologico Casalpriore.

INGRESSO GRATUITO, PRENOTAZIONE NON NECESSARIA


